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Dizzelte

PIZZETTE SFOGLIA BURRO POMODORO

Pizzette surgelate di pasta sfoglia con burro,
farcite al pomodoro e olio extravergine di oliva.
Scongelare per 20 minuti prima della cottura. Cot-
tura a 190°C per 16-18 minuti.

FONDI PIZZETTE SFOGLIA BIANCA

Pizzette surgelate di pasta sfoglia con burro,
da farcire a piacere. Scongelare per 20 minuti
prima della cottura. Cottura a 190°C per 16-18

minuti.

@ I &. SALATINIASSORTITI 6 GUSTI ELITE

Strudel mignon assortiti con ripieno al gusto
4 Kg di formaggio, mortadella, carne, spinaci, tonno

v e olive. Pezzi da 23 gr circa.
% Cottura a 190°C per 16-18 minuti.

Rustici

RUSTICIASSORTITI MIGNON 6 GUSTI

Rustici da 25 gr a forma di mezzaluna, cornetti
ed altre forme ripieni di ricotta e spinaci, sa-
lame, olive, wiirstel, prosciutto e ricotta.
Cottura a 190°C per 16-18 minuti.

Buoni per ogni occasione...
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Torte Salate

- TORTA SALATA RETTANGOLARE PROSCIUTTO & FORMAGGIO

Torta rustica rettangolare con prosciutto cotto
6 Kg e Parmigiano Reggiano. Scongelare per 30 mi-
nuti prima di cuocere. Cottura a 180°C per 25-30
minuti.

TORTA SALATA RETTANGOLARE SPINACI & RICOTTA

!

Torta rustica rettangolare con spinaci e ricotta.
6 Kg Scongelare per 30 minuti prima di cuocere.
Cottura a 180°C per 25-30 minuti.

- TORTA SALATA RETTANGOLARE CARCIOFI

Torta rustica rettangolare con ripieno ai carciofi
6 Kg Scongelare per 30 minuti prima di cuocere.
Cottura a 180°C per 25-30 minuti.

Afoglia

- SFOGLIATIRATA SURGELATA 60X40 4mm

Confezione da 11 fogli di pasta sfoglia tirata.
Pronta per essere lavorata, modellata, farcita,
una volta scongelata. i

10 Kg

oo

- UOVO LUNGO SURGELATO 300gr

Cilindro di uovo cotto e surgelato. Albume
3Kg bianco all'esterno e tuorlo consistente e

giallo al centro.

Cartone contenente 10 pezzi.




Gracehelle

‘ CROCCHETTE MIGNON GR.25

- Crocchette di patate ricoperte con pangrattato.

5Kg Friggere per 3-4 minuti a 190°C.
Cartone contenente 2 buste da 2,5 kg.

a confezione

- CROCCHETTE PATATE E MOZZARELLA GR.65

Crocchette di patate con ripieno di mozza-
rella e ricoperte con pangrattato.

Friggere per 5-6 minuti a 190°C.

Cartone contenente 2 buste da 2,5 kg.

5 Kg

Olive e TNezzarelline

e

OLIVEASCOLANE SURGELATE

Olive verdi denocciolate con ripieno alla
5Kg carne impanate e surgelate.

Friggere a 190°C per 4-5 minuti

Circa 50 pezzi per confezione.

- MOZZARELLINE PANATE SURGELATE

Bocconcini di mozzarella surgelati.
5Kg Friggere a 190°C per 3-4 minuti.
Confezione contenente circa 55-60 pezzi.

Buoni per ogni occasione...
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Appelizers

PEPITE
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6 Kg

Bocconcino ripieno di peperone e formaggio
cremoso. Cuocere in friggitrice a 175°C per 3-4
minuti oppure al forno a 200°C per 10-12 minuti.
Conservazione 18 mesi a -18°C

MOZZARELLA STICK

6 Kg

Mozzarella stick. Prodotto surgelato. Cucinare di-
rettamente in friggitrice a 175°C per 2 minuti op-
pure in forno a 200°C per 16-20 minuti. Dopo
cottura consistenza morbida e cremosa.

NUGGET DI POLLO

6 Kg

Crocchetta di pollo panata.
Cuocere in friggitrice per 2-3 minuti a 175°C
oppure in forno a 200°C per 12-15 minuti.

TRIANGOLO DI CAMEMBERT

6 Kg

Il delicato gusto del formaggio Camembert
in un rivestimento croccante. Cuocere in frig-
gitrice a 175°C per 2-3 minuti oppure in forno
a 200°C per 12-15 minuti.




Da Friggere

FIORI DI ZUCCA PREFRITTI

Fiori di zucca ripieni di formaggio a pasta
filata e alici, pastellati, prefritti e surgelati.
Friggere a 190°C per 6-8 minuti.

Confezione contenente 20 pezzi da 50 gr.

SUPPLI OVALI SURGELATI MOZZARELLA

Classici suppli di riso farciti con mozzarella.
Pronti da friggere a 190°C per 6-8 minuti.
Pezzi da 65 gr.

Cartone contenente 2 buste da 2.5Kg

SUPPLI MIGNON ALLA SICILIANA 25gr

Suppli di riso farciti con carne,mozzarella, po-
modoro, piselli. Friggere a 190°C per 6-8 minuti
Pezzi da 65 grammi. Cartone contenente 2 buste
da 2.5Kg

Calzoni

CALZONI POMODORO MOZZARELLA

Classici calzoni ripieni con mozzarella e po-
30 pz. da . modoro. Scongelare completamente. Cuocere in
125 grammi. 406 2 190°C per 5-6 min. oppure friggere da
surgelato a 190°C per 8-10 minuti.

CALZONI POMODORO MOZZARELLA PROSCIUTTO

Classici calzoni ripieni con mozzarella, po-
30pz.da  modoro e prosciutto. Scongelare completa-
125 grammi. mente. Cuocere in forno a 190°C per 5-6 min. o
friggere da surgelato a 190°C per 8-10 min.

Buoni per ogni occasione...
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Patate

- PATATA BRAVA KG. 2,5x5 .
Patate tagliate a cubetti e surgelate.

5 buste Pronte da fri n

da 2500gr  Pronte da friggere o cuocere in forno.

- PATATE 11/11
Patate tagliate a bastoncini (classiche French fries).

5 buste friggere per 4-5 minuti a 190°C per ottenere un
da 2500gr
prodotto dorato e croccante.
MAXI CHIPS
10Kg Patate a forma tonda

friggere a 190° per 3 minuti oppure in forno a
200° per 15-20 minuti.
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