GRU@:INELLL
SPECIALISTI DEL FOOD

IL GRUPPO MANCINELLI VI INVITA A PARTECIPARE AL
SETTIMO APPUNTAMENTO

DEI CORSI “CRESCICONNOI_GM 2017”:

Mousse e Semifreddi

EUGENI MUNOZ COLOMER S

MOUSSE E SEMIFREDDI
“NUOVE TENDENZE”

Il corso di aggiornamento e specializzazione, gratuito e all’avanguardia, per tutti i
professionisti che vogliono raggiungere I’eccellenza nel proprio settore ed essere

sempre al passo con i tempi.
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Programma didattico:
+ Semifreddi:

» Apprendimento delle tecniche base

» Tecniche di lavorazione moderna
+ Mousse

» Dalla tradizione allinnovazione: le ricette piu cool del momento

Modalita didattica:

Lezioni dimostrative con esposizione finale delle creazioni realizzate.

Orario:
Dalle 8:30 alle 16:00 (con lunch) *

*Gli orari indicati potranno subire delle variazioni, dipendenti dallo svolgimento delle lezioni.

Sede di svolgimento del corso e date:

4+ 04 - 05 giugno, Perugia Rocio Arroyo

o sede di Perugia in Ponte San Giovanni (PG), via Gustavo Benucci, 71
4+ 11 giugno, Viterbo Eugeni Mufioz

o sede di Viterbo in Strada Poggino, 85/91
4+ 13 giugno, Frosinone Eugeni Mufioz

o sede di Frosinone in viale Sodine, s.n.c.
4+ 18 giugno, Pescara Eugeni Mufioz

o sede di Pescara in via Salara, 7
4+ 20 giugno, Milano Eugeni Mufioz

o sede di Tribiano in viale Addetta, 16 (MI)
%+ 25 giugno, Olbia Rocio Arroyo

o sede di Olbia in via Corea, s.n.c.
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Docenti:

Rocio Arroyo e Eugeni Muiioz Colomer

Per info e prenotazioni chiamare il numero 0761.2431 o0 scrivere a

segreteria vt@mancinelligroup.com
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http://rocioarroyo.com/
http://www.pasteleria.com/chefs/60-eugeni-munoz
mailto:segreteria_vt@mancinelligroup.com

